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AFFETTATRICI X&% PROFESSIONALI

SXZ LAMA 30CI1
Modello: S¥Z 300
Potenza: 250 Watt

Peso: 23 Kg

Lama @ 300 mm

Taglio utile: 170x220 mm

Corsa carrello: 220 mm

Telaic in alluminio anodizzato
Spessore taglio: Oco15 mm

Lama RASSPE

Motore Ventilato

Affilatoio fisso

Blocco carrello

Doppio pulsante luminoso 24 Volt
Centralina di sicurezza
Dimensioni: 580x450x450 mm
Dimensioni imballo: 615x525x500 mm

Origine: Asia

BKL LAMAZ25 E 30CM

- Modello: BEL 250

Potenza: 160 Watt

Peso: 155 Kg

Lama @ 250 mm

Taglio utile: 160x210 mm

Corsa carrello: 235 mm

Dimensioni: 330x510x380 mm
Dimensioni imballo: 570x445x400 mm

Telaio in alluminio pressofuso verniciato
Spessore taglio: Orol5 mm
Affilatoio fisso

Motore ventilato

Lama EASSPE

Doppio pulsante luminoso 24 V
Centralina di sicurezza

Origine: Comunitad Europea




MIXER

MX052

La versione MX052
comprende una caraffa
graduata trasparente
da 1 litro, ilcoltello
standard a due lame da
ristorazione, un disco
emulsionatore per
maionesi e salse, un
disco sbattitore per
montare le uova.
Capacita
da 1 a4 litri;

MXO090

Il Dynamix MX090 & un
apparecchio piccolo ma
potente. Ideale per la
piccola ristorazione, in
pasticceria e
cioccolateria, bar e
creperie. Piede
smontabile per una
facile pulizia, di comodo
e facile uso, con
variatore elettronico di
velocita di serie. La
versione Dynamix 190
e dotata di un piede
mixer da 19 cm con
coltello emulsionatore.

IMMERSIONE

Dynamic

Modello

Capacita (acqua)
Lunghezza Tubo
Lunghezza Totale
Diametro campana

Peso

Potenza

Velocita

Variatore di velocita
Monoblocco 0 Smontabile

Pensato per

MX052
daladlitri
160 mm
395 mm

35 mm
0.9kg P~\’%€?\
220W

da 3.000 a 13.000 giri/minuto

di serie

Smontabile

Piccola ristorazione, gastronomie, pasticcerie, bar

Dynamic

Modello

Capacita (acqua)
Lunghezza Tubo
Lunghezza Totale
Diametro campana

Peso

Potenza

Velocita

Variatore di velocita
Monoblocco o smontabile

Pensato per

Dvnamix 190

dalaé litri

190 mm

425 mm

66 mm

1.2Kg

250W

da 3.000 a 13000 giri/min
di serie

smontabile

Piccola ristorazione, gastronomie, pasticcerie, bar
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Il bamix® ¢ il braccio prolungato di ogni cuoco esigente e nessuna cucina potrebbe
farne a meno. Che si tratti di tritare, emulsionare, montare a neve panna o albumi,

preparare la maionese in pochi secondi, il bamix® & sempre un compagno fedele

Of SW|tzer|a nd nella gastronomia raffinata. Piu che un frullatore ad immersione, & un robot da
) cucina ,tutto in uno” prodotto in Svizzera con lavoro manuale, da oltre 60 anni. La

j facile pulizia semplifica I'uso quotidiano.

GASTRO 200
SPECIFICHE
Potenza 200W
Garanzia 25 anni sul motore
Garanzia Lama per came e verdura=BR /=Lama multiuso<BR

[=Frusta<BR /=Mixer<BR />Supporto da muro

b l \IIE—// Dimensioni 7.00 x 6.50 x 40.50 cm
< e

Peso 950 g

‘—m ‘ﬁ Brand BAMIX - PROVER
ol | 25 )’
J Pe e

AD APRILE 2020 BAMIX® HA INTRODOTTO
LECCEZIONALE GARANZIA A VITA PERIL MOTORE
BAMIX®, PERCHE BAMIX® EUN PRODOTTO
SVIZZERO AL 100% DI ECCEZIONALE QUALITA'
‘DATA DI PRODUZIONE SUCCESSIVA AL 01/2020

dmiX
PR

of Switzerland
Gastro, la versione professionale piu potente del piccolo robot da cucina. Motore
AC Doppio isolamento Velocita: 18.000 giri/minuto 22.000 giri/minuto Lunghezza
GASTRO 350 asta: 28,7 cm Lama per carne e verdura Lama per sminuzzare, tritare e
omogeneizzare carne e pesce e per tritare le verdure

SPECIFICHE

Potenza 350W

j 3 Garanzia 25 anni sul motore
b l \l | ~ . , .
- e = Garanzia Lama per camne e verdura<BR /=Lama multiuso<BR

/=Frusta=BR /=Mixer<BR /=Supporto da muro

Lm “ﬂ Dimensioni 7.00 X 6.50 x 39.70 cm
| | E j"

| S - Peso 950 g

' _.__jJ Brand BAMIX - PROVER



MIXER IMMERSIONE

MIXER 250 VV
LINEA LIGHT

@:P

FAMA

INDUSTRIE

® MidlL ario per uso professionale

« Motore ventilato di produzio
yrotezione al motore
o Variatore di velocita

s Sistema elettronico di stabilizzazione di velocita e poten

o Giunti di connessione

15 (self-regulating-speed)
L= a

« Mescolatori ed emulsionator

MIXER 650 VV “

W
HEAVY PRO WMAOR

0

climero ad alta resistenza

0 inox disponibile in 4 lunghezze: 300-400-500-600 min

tificato da ente di controllo

LA LINER HEAVY PRO DI FAMA E' DISPONIBILE IN DIVERSE VERSIONI
350 WATT VELOCITA' VARIABILE 0 FISSA
450 WATT VELOCITA' VARIRBILE 0 FISSA
990 WATT VELOGITA' VARIABILE 0 FISSA
650 WATT VELOGITA" VARIABILE 0 FISSA

ACCESSORIO FRUSTA



MIXER IMMERSIONE

MIXER IMMERSIONE
CONCEPT LINE

(MMHENDI

Tools for Chefs

PROGETTATO PENSANDO AGLICHEF DA ROBERT
BRONWASSER.STRUTTURA IN PLASTICA ABSE
ALBEROIN ACCIAIOINOSSIDABILE. LAMA A
CROCE IN ACCIAIOINOSSIDABILECON TITANIO.
POTENTE MOTORE 250W, 6 VELOCITA CON
DISPLAY LCD. VELOCITA MASSIMA 13500 GIRI /
MIN. ADATTO A PROCESSAREDAT1A4LITRL

MIXER IMMERSIONE
BRISK 500

VELOCITA VARIABILE f g

Ref. w Velocidad Capacidad cm. Brazo

5./

69791 500 4.000-16.000 rp.m 300 20cm

69792 500 4.000-16.000 rp.m 401t 25cm.

69793 500 4.000-16.000 rp.m G0 It 30cm.

69794 500 4.000-16.000 rp.m 1001t 40cm.

69795 500 4.000-16.000 rp.m 1401t 50cm.




CUTTER PROFESSIONALI

CUTTER C1 3LT

ICUTTER MODELLO C1-
C2-C3 SONO DEIPRATICI
APPARECCHICHE
PERMETTONO DI
TRITARE, SMINUZZARE
EDIMPASTARE IN

L a A e BREVISSIMO TEMPO
S UNA GRANDE QUANTITA
DI PRODOTTI
MANTENENDO
INALTERATA LA LORO
QUALITA.
COSTRUITIIN LEGA DI
ALLUMINIO TRATTATA
ANODICAMENTE,
DOTATI DI CONTENITORE
ELAME IN ACCIAIO INOX
COMPLETAMENTE
AMOVIBILI,
GARANTISCONO
UN'ASSOLUTA IGIENE E
UNA RAPIDA PULIZIA.IL
COPERCHIO,IN
MATERIALE PLASTICO
TRASPARENTE IDONEO

MOTORE Monofase, 115-220-240V, 50-60 Hz ALCONTATTO CON
ALIMENTIL, PERMETTE
UN ACCURATO
CONTROLLO DEL
PRODOTTO DURANTE LA
LAVORAZIONE. DOTATI
DI MICROINTERRUTTORE
E PULSANTI A BASSA
TENSIONE FUNZIONANO
UNICAMENTE A
COPERCHIO CHIUSO.

SaE

MOTORE Monofase, 115-220-240 V, 50-60 Hz



CUTTER CSK32

karel

BASAMENTOEVASCAIN
ABS TERMORESISTENTE.
COPERCHIOIN
POLICARBONATO CON
FORO PER L AGGIUNTA DI
INGREDIENTI DURANTELA
LAVORAZIONE. COPERCHIO
EVASCA INTERBLOCCATI
MA FACILMENTE
SMONTABILIPERLE
OPERAZIONI DI PULIZIA.
FRENO MOTORE. COMANDI
CON NVR 24 V-IP 67.IN
DOTAZIONE: MOZZO CON
COLTELLIIN ACCIAIO INOX
MOZZO PER MONTAREIN
ABS PALETTA

IMPASTATRICE
IMK7QS LT.7

P

=

Larghezza in mm 240
Profondita in mm 240
Altezza in mm 355
Peso 8
Larghezza con imballo in mm 430
Profondita con imballo in mm 330
Altezza con imballo in mm 305
Peso con imballo 9
Capacita in Lt 3.2
Potenza Hp 0.5
Potenza motore in Watt 370
Velocita giri al minuto 2800
Frequenza Hz 50/60
Tensione Volt 230

IMPASTATRICE PLANETARIAINTERAMENTEIN METALLO.TESTA
ALZABILEPERSMONTAGGIO VASCA SOSTITUZIONEUTENSILEE
PULIZIA GENERALE VASCA SMONTABILEINOXDALITRI7.3UTENSILI
IN ALLUMINIO. MOTORE IN CC CON VARIATORE DI VELOCITA.
TRASMISSIONE ADINGRANAGGI LUBRIFICATI A GRASSO.
MICROINTERRUTTORI SU ALZATA TESTA DISPOSITIVO NVR.LA
MACCHINA E INDICATA PERIMPASTI DI MEDIA CONSISTENZA (ES.
PANE) E PERCIRCA 1KG DI FARINA; MENTRE NON E ADATTA PER

IMPASTIMOLTOD

karel

Rockers

Modello: [F7

Potenza: 0,325 Kw / 220V
Peso: Z1 Kg

Volume vasca: 75 Lt
Capacita vasca: 0.8 Kg

Vasca in acciaio inox #201

Velocita R.P.M./ Speed R.PM. :

- Frusta: 1080
- Spatola: 1080
- Uncino: 1080

(G
IMPASTATRICE 7L 1P7 \

Dimensioni: 410x250x420 mm

Dimensioni imballo: 475x285x495 mm

Basamento in ghisa

Griglia di protezione in acciaio inox
Trasmissione a ingranaggi con vite senza fine
Microswitch sulla testata

Microswitch sulla griglia di protezione
Pulsanti on/off

Cambio manuale a tre velocita

Accessori inclusi: FRUSTA, SPATOLA, UNICINO

Origine Asla
]

URI (ES. TARALLI).

e




PIASTRE INDUZIONE

MMHENDI

S500D O T TOUCH SCREEN DIGITALE PER
REGOLARE POTENZA TEMPERATURA E
TIMER.STRUTTURA IN ACCIAIO INOX.
DOTATO DI FILTRO GRASSI RIMOVIBILE
E DOPPIA VENTILAZIONE. RISPOSTA
IMMEDIATA A ALTO-BASSO. ADATTO
PER PADELLE CON DIAM. MINIMO DI 140
MM. ALTEZZA REGOLABILE SUI 4 PIEDL.

[entrata] [W] [mmlxzlh)Altezza [mm
230 3500 Ja0xa40x[h]120
=
3500 M “p HENDI
Tools for Chefs
Potenz Lat 77 xP
[ W] [r Altezza |
230 3500 327x625x[R])100
. g MHENDI
D I s P LAY Tools for Chefs
LINE i
G2
p‘\,
Patenz Lar 77 P
[ (W] [r Altezza |
230 2000 293x373x[h]56



PIASTRE IN VETRO CERAMICA

FUNZIONA CON OGNI TIPO QG\A\@P
DI PENTOLA OPADELLA R

LUNGHEZZA/PROFONDITA: 280 MM
LARGHEZZA: 420 MM
ALTEZZA: 63 MM
PESO: 28 KG
MATERIALE: VETRO
FINITURA: ACCIAIO SATINATO
SPESSORE: 4 MM
POTENZA: 2000 W
TENSIONE: 220-240 V.

FUNZIONA CON OGNI TIPO
DI PENTOLA O PADELLA
RS588 TOP PRO

HORECATECH PIASTRAIN
VETROCERAMICA SINGOLA TOP
PRO PERLA COTTURA DI CIBL
ADATTA ATUTTIITIPIDI
PADELLE EPENTOLE DIAMETRO
FUOCO 20 CM. DISPONIBILI S8
LIVELLIDI TEMPERATURA DA 60
A 600, PIEDINI ANTISCIVOLOE
COMODO PANNELLO TOUCH,
TIMER DA 60 SECONDI A 30RE.
PROTEZIONE DA SOVRACCARICO,
POTENZA 2000 W.

s PARE RAFFREDD AR,
o #y
7

o>
ot <o

e,
gy
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- Funziona con ogni tipo di pentola

- Pannello di controllo “touch”

» 8 livelli di temperatura da 60°C a 600°C
- Timer regolabile da 1 minuto a 3 ore

- Piedini antiscivolo

- Facile da pulire

- Protezione sovraccarico

» Pulsante di sicurezza “blocco pannello”
- Materiale: vetro cristallo nero (superficie), acciaio S/S telaio, acciaio pannello inferiore




FRIGGITRICI ELETTRICHE DA BANCO

FRIGGITRICE INDUZIONE
CONTROLLO PRECISO DELLA
PROFILINE 8L 3500WwW TEMPERATURA, LA

TECNOLOGIA AD INDUZIONE
MANTIENELOLIO
ESATTAMENTE ALLA
TEMPERATURA IMPOSTATA.
EFFICIENTE TRASFERIMENTO
DI TEMPERATURA STRUTTURA
IN ACCIAIOINOX PERUNA

FACILE PULIZIA PROTEZIONE
H E N D I DAL SURRISCALDAMENTO.
foolieEnets VISUALIZZAZIONE DELLA

TEMPERATURA IMPOSTATAE
LA TEMPERATURAEFFETTIVA.
ZONA FREDDA ALLA BASE
DELLA VASCA.LA MODALITA
BOOST FORNISCE CALORE
ACCESSORIO QUANDO
NECESSARIO.

27 0x3Z28x305 mm

FRIGGITRICE BLUE LINE
STRUTTURA IN ACCIAIO. VASCA PER SL 3500 W

L'OLIO IN ACCIAIO. ELEMENTO
REMOVIBILE CON UNA FUNZIONE DI
DISINSERIMENTO QUANDO QUESTO
VIENE RIMOSSO. CONTENITORE
RIMOVIBILE, PER UNA MIGLIORE
PULIZIA.LAMPADA DI CONTROLLO
PER INDICARE IL FUNZIONAMENTO “n HENDI
DELLA RESISTENZA LA et
TEMPERATURA E REGOLABILE
FINO A 190 C.UN TERMOSTATO DI _ . N
SICUREZZA SALVA LA FRIGGITRICE 265x430x[h])345
DAL SURRISCALDAMENTO.
CESTELLO PER FRIGGERE CON UN
MANICO ISOLATE ED EXTRA LUNGO.
ZONA FREDDA PER PRESERVARE
L'OLIO DI FRITTURA. FORNITA CON
CESTELLI E COPERCHIL.

b
6%‘36\/\\2
(NS

FRIGGITRICE BLUE LINE
DOPPIA VASCA

4+4 LITRI 6000 WATT
6+6 LITRI 6600 WATT
8+8 LITRI 7000 WATT




RO NE R COTTURA BASSA TEMPERATURA

ROY9

RS554

- Regolazione temperatura da 5°C a 99°C

- Range di funzionamento (temperatura all interno della quale il dispositivo & sensihile 0°C a 100°C
« Risoluzione 0.1°C / 0.1°F

- Tempo di cottura regolabile da 0 a 99 ore

- Display LCD

» Impostazione display in *C o °F

Dimensioni: 145 % 130 x 320 mm

- Peso: 1.9 Kg
« 220240V — 50Hz 1500W
. : Py s S \,\\?/?\P
« VYolume pompa 7 .5L/Min ?\6
- Protezione sovraccarico Pyge

karel

ALTE PRESTAZIONI

RISCALDATORE TERMOREGOLATO AD ALTA K
PRECISIONE 2000 WATT POTENZA VISUALIZZATORE DI
TEMPERATURA ETEMPO ESERCIZIO. STRUTTURA IN

ACCIAIO INOX IPX3. PROFONDITA DI LAVORO MAX
165CM. FUNZIONAMENTO OTTIMALE FINO A S50 LITRL
TEMPERATURADILAVORO DA 20 C A100 CCON
PRECISIONE DI +/- 03 C. DISPOSITIVO DI PROTEZIONE
AUTOMATICOINCASODIUTILIZZO A SECCO.VENTOLA
DICIRCOLAZIONE PERFAVORIREUNA OTTIMA
MISCELAZIONE DEL PRODOTTO. DISPOSITIVO DI
BLOCCO MOTORE SE RILEVATA SOVRATENSIONEE
SOVRATEMPERATURA. MANOPOLAIN ACCIAIO INOX ]

PERUN COMODO TRASPORTO DELLA MACCHINA. Lig#
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Tools for Chefs

% FORNI MICROONDE
MHENDI %&M‘P

ART.281710

440X330X(H)259

MICROONDE
CON GRILL

CONTROLLATO CON DUE MANOPOLE, TIMER E POTENZA / FUNZIONI
SEPARATAMENTE REGOLABILILPOTENZA DI INGRESSO 1050W, POTENZA DIUSCITA
700W MICROONDE O GRILL DA 1000W.IL TIMER PUO ESSERE IMPOSTATO FINO A 35
MINUTIL PANNELLO FRONTALEIN ACCIAIOINOX E PORTA TRASPARENTE LA CAMERA
VERNICIATA CONTIENE UNA PIASTRA DI VETRO 0255MM. ADATTO PER PIATTI FINO A
2280X (H) 1I60MM. DIMENSIONI CAMERA: 304X306X (H) 206 MM. VOLUME 20 LITRL

MHENDI

Tools for Chefs

|

ART. 281444
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STIX432X(H)311

PROGRAMMABILE

PANNELLO DICONTROLLO FACILE DA USARE CON 10 PULSANTI
PROGRAMMABILLPROGRAMMARBILE FINO A 3FASIDICOTTURA, CAPACITA DI
MEMORIA PER100 PROGRAMMILCAMERAIN ACCIAIOINOX CON LUCE INTERNA.
STRUTTURAIN ACCIAIOINOX. ADATTO PERPIATTI FINO A 9320 MM. POTENZA DI
INGRESSO 1550W, POTENZA DIUSCITA T000W. L ALIMENTAZIONE DI ENERGIA
ATTRAVERSAILFONDO TRAMITE LUTILIZZO DIUN'ANTENNA RUOTANTE. PORTA
TRASPARENTE SENZA SERRATURA FACILE DA APRIRE. DIMENSIONI CAMERA:
327X346X(H)200MM. VOLUME 25 LITRL



ESSICCATORI

ADATTO PERESSICCARE FRUTTA, VERDURA ERBE AROMATICHE,
CARNE FUGHI PASTA ED OGNI ALTRO ALIMENTO. RIMUOVE
L'ACQUA CONTENUTA NEGLI ALIMENTI EPROLUNGA LA LORO
CONSERVAZIONE MANTENENDO VITAMINE, MINERALIE ALTRI
INGREDIENTI PREZIOSI PERUNA DIETA SANA.

Fotenza: 1 Kw / 22000240V / 50-60 Hz
Peso: 16,5 Kg
Range temperatura: 40-72°C

Timer regolabile fino 12 ore
In acciaio inox

Interruttore On/Off

Fiedini in gorma antiscivolo
Griglie lavabili in lavastoviglie
10 vassol rimovibili

Con piastra frontale cosi il calore rimane meglio allinterno
Dimensioni ripiani per asciugatura: 410(Lx360(F) mm
Distanza tra i ripiani per l'asciugatura: 3 cm

Ventola posteriore per una distribuzione del calore uniforme
Dimensioni: 430x500x420h mm

Dimensioni interne: 410x400x345h mm

Origine: Asia

20-737 :
69523 600W 297C-737C 6 bandejas /

(max) Trays 36x47x26

ESSICCATORE Innovativo, efficace e pratico da

usare, I'essiccatore Atacama
ATACAMA PRO permette di conservare frutta,
verdura, funghi, erbe e molti altri
alimenti con facilita, garantendo
risultati sempre gustosi e duraturi
nel tempo.Atacama vi conquistera
con la sua compattezza e il suo
design. Grazie al sistema di flusso
d’aria orizzontale e al controllo della
temperatura, avrete a disposizione
tutto 'anno i vostri alimenti preferiti,
conservati in modo naturale ed
economico, e potrete sperimentare
nuove ricette e gusti originali.




MACCHINE SOTTOVUOTO

<
AR

TECLA JOLLY MATIC EUNA MACCHINA PERSOTTOVUOTO
PROFESSIONALE DI DIMENSIONI RIDOTTE, ADATTA SIA AGLI
UTILIZZATORI PROFESSIONALICHE A QUELLI DOMESTICL
LA STRUTTURAIN ACCIAIOINOX DONA A QUESTA
CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTOUN ASPETTO ROBUSTOE
PROFESSIONALEELE PERMETTEDIINTEGRARSIIN
QUALSIASI AMBIENTEDILAVORO O CUCINA DOMESTICA.
LA MACCHINA VANTA UNA AFFIDABILITA ESTREMA:IL
PANNELLO DEI COMANDIE DI TIPO DIGITALE ELA POMPA E
AUTOLUBRIFICATA PERTANTO NON RICHIEDE
RABBOCCHIDOLIO , SOSTITUZIONEDIFILTRIO ALTRA
MANUTENZIONE.LA MACCHINA E PROGETTATAE
FABBRICATAINITALIA

LE SOLUZIONI TECNICHE ADOTTATE SULLA CONFEZIONATRICE
JOLLY MATIC SONO DERIVATE DALLE MACCHINE PER
SOTTOVUOTO DIFASCIA PIUALTA: TECLA JOLLY
MATIC DA LA POSSIBILITA DI AVERE TRE LIVELLIDI
SALDATURA CHE LE PERMETTE DI ADATTARSI A BUSTE PIUO
MENO SPESSE EDIOTTENERE IL FUNZIONAMENTO SIA
MANUALECHE AUTOMATICO CON LA SEMPLICE
IMPOSTAZIONE DEI COMANDIDIGITALISUL PANNELLO.

TRE SpAD®

JoLLY STEEL

é&v-O-%

-

Nﬁgﬁ

e

Tensions

Assorbimento
Barra saldante
Pompa per vuoto
Controllo del ciclo
Corpo macchina
Peso

Dimensioni

Mormativa

|
\TECLAl

Modello
Tensione
Assorbimento
Barra saldante
Pompa per vuoto
Controllo del ciclo
Corpo macchina
Peso

Dimensioni

Normativa

JoLLY MATIC

230 Vaolt - 50 Hz

400 W

330 mm

Autolubrificata - 150Limin
Caon schaeda elettronica
Acciaio inox satinato

T Kg

370 x 300 = 140 mm

CE

oe N
Ny

Jolly Matic

230 Volt - 50 Hz

400 W

330 mm

Autolubrificata - 150L/min
Caon schedsa elettronica
Acciaio inox satinato

T Kg

370 % 300 = 140 mm

CE

TECLA JOLLY STEEL EUNA MACCHINA PER SOTTOVUOTO PROFESSIONALE DI DIMENSIONI RIDOTTE, ADATTA SIA

AGLIUTILIZZATORI PROFESSIONALICHE A QUELLIDOMESTICL

LA STRUTTURAIN ACCIAIOINOX DONA A QUESTA CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTOUN ASPETTO ROBUSTOE
PROFESSIONALEELE PERMETTE DIINTEGRARSIINQUALSIASI AMBIENTE DILAVORO O CUCINA DOMESTICA.

LA MACCHINA VANTA UNA AFFIDABILITA ESTREMA:IL PANNELLO DEI COMANDI E DI TIPO ELETTROMECCANICO E
LA POMPA E AUTOLUBRIFICANTE PERTANTO NONRICHIEDE RABBOCCHI D'OLIO, SOSTITUZIONE DI FILTRI O ALTRA
MANUTENZIONE.LA MACCHINA EPROGETTATA EFABBRICATA INITALIA.

LE SOLUZIONI TECNICHE ADOTTATE SULLA CONFEZIONATRICE SONO DERIVATE DALLE MACCHINE PERSOTTOVUOTO
DIFASCIA PIU ALTA: TECLA JOLLY STEEL EEQUIPAGGIATA CON INDICATORE DI PRESSIONE (VACUOMETRO) A
LANCETTA - CHE GARANTISCE UNA MISURAZIONE MOLTO PIU ACCURATA RISPETTO A QUELLA FORNITADAGLI
INDICATORIDIGITALIE A LEDDELLE MACCHINE DIFASCIA INFERIORE - EDI REGOLAZIONE DEL TEMPO DI
SALDATURA,CHE LE PERMETTE DI ADATTARSI A BUSTE PIUO MENO SPESSE



MACCHINE SOTTOVUOTO

i

Takaje Deluxe 3

N
Cod. F69000/DL \\\AT aLY

TRE SpADY » (Carrozzeria in acciaio inox e ABS
+ Tensione e Frequenza: 220-240 V / 50-60 Hz (motori
per diversi voltaggi e frequenze su richiesta)

L'UNICO SISTEMA CHE PERMETTE DI « Qluattro diverse modalita di funzionamento: Ciclo
CONFEZIONARE SOTTOVUOTO QUALUNQUE VASO automatico-Ciclo manuale - Ciclo svuotamento vasi -
IN VETRO CON COPERCHIO IN METALLO. Ciclo sigillatura (per rotoli)

TRASFORMI COSi UNO SCARTO IN UNA RISORSA, « Barra saldante (larghezza 3 mm) ad altissima
RISPARMIANDO NOTEVOLMENTE TEMPO E
SOLDI E RIDUCENDO AL MINIMO GLI SPRECHIL.

resistenza termica

Facile e precisa regolazione della saldatura
Massima pulizia delle forme.

Aspirazione da contenitori integrata sulla macchina
Vaschetta estraibile per una facile pulizia
Dotazione standard: 10 buste e 2 valvole

Peso: 3.5kg

Ingombro: 36,5x18,5x11 cm
Lunghezza barra saldante: 33 cm
Potenza assorbita: 200 W
Depressione massima: 800 mbar
Portata pompa del vuoto: 16 l/min

minipack*torre

»Y  Ms3ix

AV
SOTTOVUOTO DA BANCO - BARRA SALDANTE 310 MM
ﬂ!ﬁ.!?ﬂﬁ.ﬁ: n!:?y!:::ﬁ MACCHINA SOTTOVUOTO DA BANCO
CARATTERISTICHE TECNICHE

Alimentazione elettrica W 120/230
Fase ph
Paotenza MAX installata kW 0.8
Dimensioni barre saldanti i 310 (nr.1 frontale)
Ciclo di confezionamento (Vuoto 99,9%) s8c. Vuoto= 22 - Rientro aria= 4
Mompa vuato medh 8
Dimensioni macchina coperchio aperto i 300x499x h_669
Dimensioni macchina coperchio chiuso i 300x499x h.345
Peso macchina {Netto/Lorda) kg 37741
Dimenzioni utill camera

i 325x243 5h.158

(Vasca+coperchio)



LAMPADE RISCALDANTI

Gl
o
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Grazie al cavo regolabile questa
lampada termica @ molto flessibile, - _ Potenza entrata] Diametro [mm]x[h]Altezza
i 4 Colore  Voltaggio . I
la lunghezza del cavo é regolabile da (W] L
70 a 150 cm. La quantita di calore Argento 230 P 275x[h]250

fornita puo essere modificata
regolando la lunghezza del cavo.
Interruttore on / off situato sulla
parte superiore della lampada. La
lampadina stessa é infrangibile,
rendendola adatta per conservare
cibi caldi.

Rame 230 730 275x[h]250

Colore

Argento 230 250 175x[h]250

Rame 230 230 175x(h]250



TOASTER E PIASTRE SCALDAFPANINI
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Patenza watt Power wat 2000
Almentanions Power supply 230/1N/B0-60
Dirmensioni (mim) Dimens 2 440x240x250h
Pinze Pincers 3

Altezza utile (mm) Use ight (rmr BO

Peso netto (kg) Met weight (kg &,50

Struttura in acciaio inox con tubi al quarzo
griglie con pinze e timer 0-15 minuti
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EATERING EEBENAE TS

Poteriza watt Power wat 3000

Alimentazione Fower supply 230MMN/S0-60

Dirmensioni (mm) Dimensions 4402403800

Pinze Pincers

Altezza utile (mm) Use ght (i Blx2

Peso netto (kg) Net weight (kg 8,60
%EXP

MDHENDI

Tools for Chefs

Griglie in ghisa smaltate. Struttura in acciaio inox. Con spazzola
metallica. Dotato di cassetto del grasso e alzatina. Termostato
regolabile fino ad un massimo di 300°C, con spia. Con la parte
superiore sollevata (H) 530 mm. Superficie grill 340x230 mm.

Potenza Larghezza [mm]x

Flll_lllll"'_'. _E
entratal [W) [mmlzlhlAltezza [mm

230 2200 430x370x[h)210



FRY TOP ELETTRICO 40X35X21

HORECATECHFRY TOPIN ACCIAIOINOX DALLE DIMENSIONICOMPATTE.
LA FUNZIONE SPEGNIMENTO AUTOMATICO CONSENTEUN NOTEVOLE
RISPARMIO DI ENERGIA . IDEALE PERBAR RISTORANTIE CATERING

LARGHEZZA: 400 mm
ALTEZZA: 210 mm

MODELLO: RS519

PESO: 11 kg

MATERIALE: acciaio inox P»%("?\G\/\
FINITURA: acciaio satinato

POTENZA: 2000 W

TENSIONE: 220-240V

TIPOLOGIA ATTREZZATURA COTTURA: da appoggio
TIPOLOGIA DI ALIMENTAZIONE: elettrica

UNITA IMBALLO VENDITA: 1

CERTIFICAZIONE: CE, ROHS, LFGB

NTinox | ENDER

ACCIAIO INOX 18/10
Vel SPEEDY PASTA

ALBERGHIERA

CUOCIPASTA COMPLETO
4 SETTORI

Composto da:

1 pentola, 1 coperchio,

1 settore lungo,

3 settori corti

FULL
INDUCTION



CUOCI RISO

CON FUNZIONE DI MANTENIMENTO DEL CALORE.

RECIPIENTEINTERNO ANTIADERENTE

POTENZA: 1950 W/ 220-240 V / S0HZ
PESO: 9 KG
TEMPERATURA:+160 C

DIMENSIONI © 490X350 H MM

FRULLATORE CUOCI E FRULLA MOD. BL-C

CON FUNZIONE DI PRENOTAZIONE
‘BOOKING’” E POSSIBILE
IMPOSTARE LORARIO DI
ACCENSIONE COSi DA TROVARE
LA PIETANZA PRONTA ANCHE IN
ASSENZA DELL'OPERATORE.
BICCHIERE IN VETRO
BOROSILICATO: EUN MATERIALE
ROBUSTO, NOTO PER LE SUE
QUALITA DI RESISTENZA AGLI
SBALZI TERMICIE PERIL SUO
BASSO COEFFICIENTE DI
DILATAZIONE. DOTATA DIUN
DISPOSITIVO DI SICUREZZA.SE LA
MACCHINA SI SURRISCALDA Si
SPEGNE.

STERILIZZA COLTELL

Potenza resistenza: 1000 Watt / 230V
Potenza frullatore: 600 Watt / 230V
Bicchiere in vetro borosilicato

Capacita: 1,75 Lt

Peso: 7 Kg

MNumero giri motore: 16.000 - 26.000/min.
Variatore di velocita

Coperchio con sensore di sicurezza
Display digitale

Termostato di sicurezza

8 tipi di funzioni con impostazioni predefinite

Con funzione di prenctazione "Booking”
Dimensioni: 230x255x490 mm

MHENDI

Tools for Chefs

e

Perfetto per sterilizzare coltelli, capacita” 14
coltelli. In acciaio con porta in plexiglass. Incluso di
supporto coltelli in acciaio. Sterilizza attraverso
luce ultravioletta battericida. Dotato di
interruttore per prevenire il funzionamento a porta
aperta. Timer regolabile fino a 60 minuti.

510x160x[h)&610



BLENDER

BLENDER AD ALTA
POTENZA

ooy GPHEND

230718 230 15680 270x250x(h]550

BLENDER HEA VT
B SR«

POTENZA: 1500 W

CAPACITA: 2L
VELOCITA:16.000-29.000 GIRI/MINUTO

HORECATECH BLENDERHEAVY DUTY
PROFESSIONALE AD ALTO RENDIMENTO CON
CARAFFADAZLITRLLELEVATO NUMERO DEI GIRI
DELLALAMA LA CARAFFA APERIMETROINTERNO
ANGOLAREEILTASTO PULSE NEFANNOUN
BLENDERIDEALE PERIBARMAN PIU ESIGENTI.

BLENDER RIO® HBB 250-CE
m“\ Hamilton

s Comandi: Z velocita » MOTORE 1/2 HP s
* ‘oltaggio 220-240V", 50-60 Hz, =N el Pl
A » Standard: base motore. contenitore in
450W oolicarbonato da 1.25 Lt Piedini Sure
s N s 5 2 GripTM e gruppo lame.
s & Garanzia: 2 anniparti & i s
i funzicnamento (tranne componenti » Contenitore impilabile perlo

sottoposti ad usura) stoccaggio

s hisure Blender: 16 5 x 203 x40 6 cm » Funzione PULSE
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SIRMAN  gggrissiodin

Tritaghiaccio Sirman, modello Nordkapp :

- Corpo in alluminio estruso e fianchi in ABS.

- Motore con riduttore ad ingranaggi non diretto.
- Giri 800.- Bicchiere inox da 3 litri.
- Coperchio incernierato con micro.

- Regolazione dello spessore del ghiaccio.
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PROFESSIONAL

Art. RS612Tritaghiaccio professionale
* Vasca raccogli ghiaccio inclusa (SS304)
* Materiale: SS304
* Switch di sicurezza: quando si solleva la leva il motore si ferma
* Semplice da usare e da pulire
* Produttivita: 65 Kg/h
* Dimensione: 36 x 15 x h 28 cm (h 36 cm con la leva sollevata)
* Peso: 8 Kge Dati elettrici: 220-240V ~ 50/60Hz - 180W

SPREMIAGRUMI
SEAS

Velocita: 1450 rpm
Potenza: 230 Watt / 22000240V / 50c060Hz
Peso B Kg

Telaio in alluminio

Ogiva e coperchio in acciaio inox
Microswitch di sicurezza

| Con frizione

L Dimensione; 190x300x440 mm
Dimensione imballo: 380x240x510 mm
Origine: Asia



SPREMIAGRUMI
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230 230 280x200x[h]470
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Modella: CFl

Peso: 49 Kg

Potenza: 700 Watt f 22000240 V / 50Hz

Tutte le parti sono smontabili e lavabili in lavastoviglie:
Scocca realizzata in acciaio inox;

Interruttore accensione On/Off;

2 impostazioni di velocita

Dimensioni: 180x300x400 mm

Dimensioni imballo: 360x240x418 mm

Origine: Asia
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VOLTAGGIO: AC 220-240 V
POTENZA: 240W
SPREMITURA A BASSA VELOCITA A 50 GIRI/MINUTO
CAPACITA: 400 ML
UTILIZZO MASSIMO: MENO DI 30 MIN.
MATERIALIEULTEM, TRITAN, ABS, PC (BPA FREE)
DIMENSIONI: 22,8 X 20,8 X 44,6 CM
PESO:64 KG

Volete un succo fresco e con il piu alto concentrato di vitamine?

La risposta e...

lestratlore kwa@ga/




